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C018  Polvere di Habanero Chocolate

prodotto peso netto confezioni per collo cod ean

polvere di 12g 6 ean 8057741330097

Hab. Chocolate

confezionamento altezza diametro

barattolo in vetro 14cm 3,5cm 

con tappo

imballo altezza larghezza profondità

scatola di 16cm 13cm 8,2cm

cartone

INGREDIENTI: Peperoncino Habanero Chocolate

TMC (tempo minimo di conservazione): 4 anni anni dalla data di produzione

CONSERVAZIONE: il prodotto va conservato in luogo fresco e asciutto e lontano da fonti 

dirette di calore

BREVE DESCRIZIONE DEL PRODOTTO: polvere di peperoncinoErotico

Capsicum Chinense essiccato a freddo 35°/38° C e polverizzato

Piccantezza  molto alta

certificato itbio009 e demeter, 100% di origine italiana
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